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Alimentación	de	origen	canario
y	economía	circular

Elaboración	de	bebida	y	postres	a	base	de	plátano	de	Canarias,
con	aprovechamiento	de	la	fruta	y	de	la	cáscara.	Producción

local	en	Tenerife,	Islas	Canarias.

Documento	de	presentación	institucional	dirigido	a	administraciones
públicas,	organismos	de	fomento	e	inversión,	y	al	Consejo	Regulador

de	la	IGP	Plátano	de	Canarias.
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Nota.	Los	campos	identificativos	de	la	sociedad	(razón	social,	NIF,	domicilio	social,	registros)	figuran	como	[por	completar]	y	deben	cumplimentarse	antes	de
la	presentación	formal	ante	cada	organismo.	Las	menciones	a	la	IGP	se	emplearán	públicamente	solo	tras	la	autorización	del	Consejo	Regulador.



1 Presentación	y	resumen	ejecutivo

Isora	es	un	proyecto	alimentario	canario	de	nueva	creación	que	elabora	bebida	y	postres	a	base	de	plátano	de	Canarias,
aprovechando	tanto	la	fruta	como	la	cáscara	para	reducir	el	descarte.

Con	sede	y	producción	prevista	en	Tenerife,	Isora	nace	con	una	doble	vocación:	poner	en	valor	una	materia	prima	local	y	protegida	—el
plátano	de	Canarias—	y	hacerlo	bajo	un	modelo	de	economía	circular	que	transforma	en	alimento	la	parte	del	plátano	que	la	cadena	habitual
descarta.

La	empresa	ha	desarrollado	la	tecnología	de	producto	y	ha	encargado	el	equipamiento	industrial	necesario.	Se	encuentra	en	fase	previa	al
lanzamiento,	preparando	la	producción	piloto	y	los	trámites	de	registro,	autorización	y	marca.

Claves	del	proyecto
Materia	prima	local	y	protegida:	plátano	cultivado	en	las	islas,	amparado	por	la	IGP	Plátano	de	Canarias.

Economía	circular:	la	fruta	se	convierte	en	bebida	y	postres;	la	cáscara,	en	un	snack	deshidratado.

Producción	en	Canarias:	elaboración	y	envasado	en	Tenerife.

Doble	canal:	venta	al	consumidor	y	canal	profesional	(HoReCa)	mediante	expositores	refrigerados	propios.

Mercados	objetivo:	España,	Países	Bajos	y	Suecia.

Cumplimiento	desde	el	diseño:	denominaciones,	etiquetado	y	alegaciones	ambientales	conformes	a	la	normativa	de	la	UE.

Estado	actual:	tecnología	de	producto	desarrollada	·	equipamiento	industrial	encargado	·	producción	piloto	en	preparación	·	trámites	de	registro
sanitario,	autorización	de	IGP	y	marca	de	la	UE	en	curso	o	previstos.



2 La	empresa

Isora	es	una	empresa	alimentaria	de	elaboración	propia	—no	de	reventa—	centrada	en	productos	a	base	de	plátano	de	Canarias.	Su
actividad	abarca	la	transformación	de	la	fruta	y	de	la	cáscara,	el	envasado	y	la	comercialización	a	través	de	canal	de	consumo	y	canal
profesional.

Datos	identificativos

Denominación	social:	STEEZY	ORGANIC,	S.L.
Marca	comercial:	ISORA
NIF:	B13902119
Domicilio	social:	Avenida	Jardines	del	Duque,	26	—	Local	7A,	38670	Adeje,	Santa	Cruz	de	Tenerife
Datos	registrales:	Registro	Mercantil	de	Tenerife,	Tomo	3869,	Folio	195,	Hoja	TF-70534,	Inscripción	1
Inscripción	ROEZEC:	nº	1.576	(Resolución	de	26	de	junio	de	2023)
Representante	legal:	D.	Dimitrii	Novikov	—	CEO
Actividad	autorizada	(N.A.C.E.):	10.89	—	Elaboración	de	otros	productos	alimenticios	n.c.o.p.
Régimen:	Entidad	acogida	a	la	Zona	Especial	Canaria	(ZEC)
Registro	Sanitario	(RGSEAA):	[en	trámite]
Web	y	contacto:	isorafoods.com	·	ad@isorafoods.com

Misión
Demostrar	que	una	materia	prima	local	y	protegida	puede	dar	lugar	a	una	familia	de	productos	de	valor	añadido,	aprovechando	el	plátano
completo	y	minimizando	el	descarte.

Valores

Origen	canario 	 Economía	circular 	 Producción	local 	 Ingredientes	reales 	 Cumplimiento	normativo 	 Empleo	en	el	archipiélago



3 El	proyecto	y	la	gama	de	productos

La	gama	parte	de	un	mismo	plátano	canario	y	aprovecha	cada	parte.	Las	denominaciones	se	han	definido	conforme	a	la	normativa	de	la	UE,
evitando	términos	reservados	a	productos	lácteos.

Producto Formatos Descripción

Bebida	de	plátano 1	L	·	500	ml	·	330	ml Bebida	vegetal	a	base	de	plátano,	cremosa	y	naturalmente
dulce.	Producto	insignia.

Postre	fermentado	de	plátano Tarrina Postre	cuchareable	con	fermentos,	alternativa	vegetal.

Postre	helado	de	plátano Tarrina Postre	helado	elaborado	a	partir	de	plátano,	sin	colorantes
ni	aromas	artificiales.

Jerky	de	cáscara	de	plátano Bolsa Snack	deshidratado	y	sazonado	elaborado	con	la	cáscara
(aprovechamiento).

Estuche	degustación Pack Selección	de	la	gama	para	presentación	y	catas.

Denominaciones.	Se	emplean	«bebida	de	plátano»,	«postre	fermentado»	y	«postre	helado».	No	se	utilizan	los	términos	«leche»,	«yogur»	ni	«mantequilla»,
reservados	a	productos	de	origen	lácteo	por	el	Reglamento	(UE)	1308/2013.

Canal	profesional	(HoReCa)
Además	de	la	venta	al	consumidor,	Isora	prevé	un	canal	profesional	para	bares,	cafeterías,	restaurantes	y	tiendas,	basado	en	expositores
refrigerados	propios	con	pantalla	digital	integrada.	El	equipo	actúa	como	punto	de	venta	y	de	comunicación	en	el	local,	reforzando	la
recurrencia	de	compra	del	producto.



4 Origen	y	materia	prima	·	Plátano	de	Canarias	e	IGP

El	plátano	de	Canarias	cuenta	con	Indicación	Geográfica	Protegida	(IGP)	en	el	marco	del	Reglamento	(UE)	1151/2012	sobre	regímenes	de
calidad	de	los	productos	agrícolas	y	alimenticios.	Isora	emplea	plátano	cultivado	en	las	islas	como	materia	prima	principal	de	toda	su	gama.

Compromisos	de	la	empresa	sobre	el	origen
Abastecimiento	de	plátano	cultivado	en	las	Islas	Canarias,	con	trazabilidad	documental	del	origen.

Aprovechamiento	de	fruta	que,	por	calibre	o	aspecto,	tiene	difícil	salida	comercial	en	fresco,	dándole	un	destino	alimentario	de	valor
añadido.

Registro	y	conservación	de	la	documentación	de	compra	y	trazabilidad	exigible.

Uso	de	la	IGP	en	productos	elaborados
Isora	tiene	la	intención	de	solicitar	al	Consejo	Regulador	de	la	IGP	Plátano	de	Canarias	la	autorización	para	hacer	referencia	a	la	indicación
en	sus	productos	elaborados,	mediante	la	fórmula	«Elaborado	con	Plátano	de	Canarias	IGP».

A	tal	efecto,	la	empresa	se	compromete	a:

Presentar	al	Consejo	Regulador	la	descripción	de	los	productos,	los	volúmenes	de	aprovisionamiento	y	los	proyectos	de	etiquetado	antes	de
cualquier	uso	público.

No	emplear	el	nombre	protegido	ni	el	emblema	de	la	IGP	en	comunicación,	envases	o	web	hasta	obtener	la	autorización	correspondiente.

Ajustar	la	mención	y	su	presentación	gráfica	a	las	condiciones	que	establezca	el	Consejo	Regulador.

Estado.	Uso	de	la	mención	e	emblema	IGP:	[pendiente	de	autorización	del	Consejo	Regulador].	El	presente	dossier	constituye,	entre	otros	fines,	la
presentación	previa	de	la	empresa	ante	el	Consejo.



5 Economía	circular	y	sostenibilidad

Aprovechamos	el	plátano	entero:	fruta	y	cáscara.	Cada	producto	está	diseñado	para	que	ambas	partes	tengan	un	destino
alimentario	útil.

En	la	cadena	habitual,	cerca	de	un	tercio	del	plátano	—la	cáscara—	suele	descartarse.	El	modelo	de	Isora	está	pensado	para	reducir	ese
descarte:	la	fruta	se	transforma	en	bebida	y	postres,	y	la	cáscara	se	deshidrata	y	sazona	hasta	convertirse	en	un	snack.

Ámbito Actuación

Aprovechamiento Diseño	de	productos	que	dan	salida	tanto	a	la	fruta	como	a	la	cáscara.

Reducción	de	descarte Recuperación	de	la	cáscara	y	de	fruta	con	difícil	salida	en	fresco.

Origen	local Materia	prima	cultivada	cerca	del	lugar	de	elaboración:	menor	transporte.

Envases Uso	de	materiales	reciclables	y	estudio	de	formatos	retornables.

Alegaciones	ambientales.	La	empresa	evita	afirmaciones	absolutas	del	tipo	«cero	residuos»	o	«100	%	aprovechado»,	y	emplea	alegaciones	factuales	y
verificables,	en	línea	con	la	Directiva	(UE)	2024/825	relativa	al	empoderamiento	de	los	consumidores	para	la	transición	ecológica.



6 Producción	local,	empleo	y	territorio

Isora	concentra	su	actividad	productiva	en	Tenerife,	con	la	voluntad	de	generar	empleo	cualificado	y	actividad	económica	en	el	archipiélago,
y	de	mantener	la	cadena	de	valor	—cultivo,	elaboración	y	envasado—	dentro	de	las	islas.

Estructura	de	personal	prevista

Plantilla	inicial	prevista	de	13	puestos	distribuidos	en	5	departamentos	(producción,	calidad,	operaciones/logística,	comercial	y	administración).
La	incorporación	se	planificará	por	fases,	en	función	del	arranque	de	la	producción	piloto	y	de	la	comercialización.

Contribución	al	territorio
Creación	de	empleo	local	y	demanda	de	servicios	auxiliares	en	la	isla.

Aprovechamiento	de	materia	prima	agrícola	canaria,	incluida	fruta	con	difícil	salida	comercial.

Reinversión	de	beneficios	en	Canarias	en	el	marco	de	los	incentivos	fiscales	del	archipiélago	(ver	sección	9).

Proyección	exterior	de	un	producto	de	origen	canario	hacia	mercados	europeos.

Bonificaciones	a	la	contratación.	Antes	de	la	primera	contratación,	la	empresa	prevé	revisar	con	una	gestoría	laboral	local	las	bonificaciones	de	Seguridad
Social	aplicables	a	determinados	perfiles	y	a	la	contratación	en	Canarias.



7 Innovación	e	I+D

Además	de	su	gama	inicial,	Isora	contempla	líneas	de	investigación	orientadas	a	dar	mayor	valor	a	los	subproductos	del	plátano,	dentro	de
su	enfoque	de	economía	circular.

Línea	de	investigación:	valorización	de	la	cáscara
Se	estudia	el	uso	de	la	cáscara	de	plátano	como	sustrato	para	procesos	de	fermentación,	incluida	la	obtención	de	aceite	unicelular	(SCO,
single-cell	oil)	a	partir	de	subproductos.	Se	trata	de	una	línea	de	I+D	a	medio	plazo,	no	de	un	producto	en	comercialización.

Encaje	con	programas	de	fomento.	Esta	línea	de	I+D	podría	ser	objeto	de	apoyo	a	través	de	instrumentos	de	innovación	(por	ejemplo,	ayudas
a	proyectos	de	I+D+i),	con	la	debida	definición	de	objetivos,	hitos	y	presupuesto.	Estado:	[en	definición].



8 Cumplimiento	normativo

El	proyecto	integra	el	cumplimiento	normativo	desde	su	diseño.	A	continuación	se	resumen	los	principales	marcos	aplicables	y	el	estado	de
cada	trámite.

Ámbito Referencia Estado

Denominaciones	de	venta	(no	lácteas) Reglamento	(UE)	1308/2013 Aplicado	en	toda	la	gama

Información	alimentaria	al	consumidor Reglamento	(UE)	1169/2011 En	diseño	de	etiquetado

Alegaciones	ambientales Directiva	(UE)	2024/825 Criterio	factual	aplicado

Calidad	de	origen	(IGP) Reglamento	(UE)	1151/2012 [autorización	pendiente]

Régimen	ZEC Ley	19/1994	·	RD	1758/2007 Inscrita	en	el	ROEZEC	(nº	1.576)

Registro	sanitario	(RGSEAA) Normativa	de	higiene	alimentaria [en	trámite]

Marca	de	la	Unión	Europea EUIPO	·	clases	29,	30	y	11 [solicitud	prevista]

Marca.	Se	prevé	solicitar	la	marca	de	la	Unión	Europea	ante	la	EUIPO	y	acogerse,	en	su	caso,	al	Fondo	para	Pymes	(SME	Fund)	para	la	bonificación	parcial
de	las	tasas	de	solicitud.



9 Marco	fiscal	e	inversión	en	Canarias

Isora	desarrolla	su	actividad	en	el	marco	fiscal	específico	de	Canarias,	que	ofrece	incentivos	a	la	inversión	y	a	la	creación	de	empleo	en	el
archipiélago,	sujetos	al	cumplimiento	de	sus	requisitos.

Instrumento Descripción

IGIC Impuesto	General	Indirecto	Canario,	propio	del	archipiélago,	en	lugar	del	IVA	(Ley	20/1991).

ZEC Zona	Especial	Canaria:	tipo	reducido	del	Impuesto	sobre	Sociedades	(4	%)	para	entidades	que
cumplan	los	requisitos	de	inversión	y	empleo.

RIC Reserva	para	Inversiones	en	Canarias:	deducción	de	hasta	el	90	%	del	beneficio	no	distribuido
reinvertido	en	el	archipiélago.

Situación	de	la	empresa	ante	la	ZEC

Entidad:	STEEZY	ORGANIC,	S.L.	(NIF	B13902119)
Órgano:	Consejo	Rector	del	Consorcio	de	la	Zona	Especial	Canaria
Autorización	previa	de	inscripción:	Acuerdo	nº	11.2023,	de	8	de	febrero	de	2023
Expediente:	38/22/0088
Actividad	económica	autorizada:	N.A.C.E.	10.89	—	Elaboración	de	otros	productos	alimenticios	n.c.o.p.
Inscripción	en	el	ROEZEC:	nº	1.576	—	Resolución	de	26	de	junio	de	2023,	notificada	el	28	de	junio	de	2023

Compromiso.	La	empresa	orienta	su	modelo	a	la	reinversión	local	y	a	la	creación	de	empleo	en	Canarias,	coherente	con	la	finalidad	de	estos	incentivos.	El
mantenimiento	del	régimen	queda	condicionado	al	cumplimiento	de	los	requisitos	de	inversión,	empleo	y	desarrollo	efectivo	de	la	actividad	en	el	archipiélago.



10 Objeto	del	dossier	y	solicitudes

Este	dossier	presenta	la	empresa	y	su	proyecto	con	dos	finalidades	principales:

Ante	administraciones	y	organismos	de	fomento
Apoyar	solicitudes	de	ayudas	e	incentivos	a	la	inversión,	el	empleo	y	la	I+D+i	en	Canarias.

Acreditar	el	carácter	local	de	la	producción,	la	creación	de	empleo	prevista	y	el	enfoque	de	economía	circular.

Facilitar	la	interlocución	con	los	organismos	competentes	en	materia	industrial,	agroalimentaria	y	de	innovación.

Ante	el	Consejo	Regulador	de	la	IGP	Plátano	de	Canarias
Presentar	la	empresa	y	su	proyecto	como	paso	previo	a	la	solicitud	de	autorización	de	uso	de	la	indicación	en	productos	elaborados.

Trasladar	el	compromiso	de	abastecimiento,	trazabilidad	y	correcta	presentación	de	la	mención	«Elaborado	con	Plátano	de	Canarias
IGP».

Iniciar	el	procedimiento	de	autorización	conforme	a	las	condiciones	del	Consejo.

Este	documento	tiene	carácter	informativo	y	de	presentación.	No	sustituye	a	las	solicitudes	formales,	memorias	técnicas	o	formularios	que	cada	organismo
requiera,	que	se	aportarán	específicamente	en	cada	procedimiento.



11 Contacto	y	documentación	anexa

Contacto

ISORA	—	STEEZY	ORGANIC,	S.L.
NIF	B13902119
Avenida	Jardines	del	Duque,	26	—	Local	7A
38670	Adeje,	Santa	Cruz	de	Tenerife
Islas	Canarias	(España)

Correo:	ad@isorafoods.com
Prensa	e	instituciones:	ad@isorafoods.com
Web:	isorafoods.com
Persona	de	contacto:	D.	Dimitrii	Novikov
Teléfono:	[por	completar]

Documentación	anexa	(a	aportar)
Escritura	de	constitución	y	NIF	[anexo]

Acuerdo	ZEC	nº	11.2023	(autorización	previa)	[anexo]

Alta	y	epígrafe	de	actividad	[anexo]

Inscripción	en	el	RGSEAA	[anexo]

Fichas	técnicas	de	producto	y	etiquetado	[anexo]

Documentación	de	trazabilidad	de	origen	[anexo]

Memoria	de	empleo	e	inversión	[anexo]

Justificante	de	solicitud	de	marca	(EUIPO)	[anexo]

I SORA
Del	volcán	al	vaso	·	Tenerife,	Islas	Canarias


